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■HACCPを前提にした食品施設の設計、運営に役立つ参考書

食品施設計画審査ガイド2000

B5判／206頁／定価3,980円（税込） 

原著：米国食品医薬品局／食品保護会議
翻訳：月刊HACCP編集部
本書では、「米国の食品衛生規制”Food Code”に基づく食
品施設の施設設備基準」を完全翻訳。改定後の施設基準で
求められる項目を含めた具体的な数値基準や図表も多数掲
載しているため、リスクベースの食品施設設備設計、運営の
ガイドラインとして大変参考になる一冊です。

■米国ベストセラーHACCP完全解説書　全疑問・誤解はこの１冊で解決

HACCP その食品安全の系統的アプローチ

A4判／468頁／定価4,400円（税込） 

A4判／420頁／定価9,570円（税込） 

編者:ジェフリー・Ｔ・バラク（Ph.D.）メリンダ・Ｍ・ヘイマン（Ph.D.）
翻訳：一般社団法人 HACCPトレーニングセンター
編集：月刊HACCP

2回に分けて大幅に改訂された「Codex 食品衛生の一般原則 
2022」の内容を㈱鶏卵肉情報センターが翻訳、（一社）日本 
HACCP トレーニングセンターが監修。旧版（第4版）から改訂
あるいは修正された箇所は、文字を極太の書体で表記。

本書は「HACCP－食品安全への体系的アプローチ：ハザー
ド分析および必須管理点（CCP）計画の作成と実施のための
包括的なマニュアル」の最新版（第5版）で、現行適正製造規
範（cGMP）および HACCP の内容をまとめ、さらに新たな
業界のプログラムと規範を盛り込み刷新しました。

■最新改訂版！ Codex 食品衛生の一般原則 2022

HACCP その食品安全の系統的アプローチ

コーデックス規格
基本選集 I 対訳 第２版

2,640円（税込） 

A4判／228頁／定価 5,280円（税込） 

遊んで学ぶ食品衛生７Ｓかるた

定価3,190円（税込） 

著者：食品安全ネットワーク事務局長　冨島邦雄
 「食品衛生７Ｓかるた」は、「西堀かるた」をヒントにでき
あがりました。考える（創造性）、働く（活動性）、喜ばれる（社
会性）の３要素がポイントとなっています。食品衛生 7S か
るたは、一般衛生管理のポイントについて、理解しやすいだ
けでなく、かるたの一枚一枚が従業員への動機づけ、意識改
革・やる気を出すための奥深い内容になっています。

食品衛生7S事例集第10巻

A5判／128頁／定価2,750円（税込）  

編集：角野久史、米虫節夫
本書は 2017 年 2 月 21 日に大阪産業創造館において行わ
れた食品安全ネットワーク主催の第 10 回「食品衛生 7S 実
践事例発表会」の記録である。「他社が、どのような活動を
行い、どのような成果を上げているかを学ぶことは、これか
ら食品衛生 7S 活動を行っていくときの大きな資料となるこ
とでしょう」（まえがきより）

食品衛生7S事例集第10巻
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■職場の意識改善活動やコミュニケーションの円滑化に

■職場の意識改善活動やコミュニケーションの円滑化に
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遊んで学ぶ食品衛生7Sかるた
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作れる!!法制化で求められる衛生管理計画への道筋

コーデックス規格 基本選集 I 対訳 第２版

11000
3855
4400
9570
5280

3,300円（税込） 

11,000円（税込） 

3,855円（税込） 

監修:一般社団法人 日本HACCPトレーニングセンター
翻訳・編集：株式会社鶏卵肉情報センター 月刊HACCP編集部

■現場に即した指導を見える化！

新食衛法対応地域支援プログラム
作れる!!法制化で求められる
衛生管理計画への道筋
一般社団法人日本HACCPトレーニングセンター（JHTC）
による事業者支援セミナーをテキスト化。食品事業者あるい
は事業者を指導する立場にある方々にぜひご一読いただき
たい、おすすめの1冊です。

包括的なマニュアル」の最新版（第5版）で、現行適正製造規
範（cGMP）および HACCP の内容をまとめ、さらに新たな
業界のプログラムと規範を盛り込み刷新しました。

遊んで学ぶ食品衛生７Ｓかるた
著者：食品安全ネットワーク事務局長　冨島邦雄
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新食衛法対応地域支援プログラム
作れる!!法制化で求められる
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定価5,280円（本体価格4,800円＋税10％）
ISBN978－4－86422－199－3   C3058 ¥4800E

コーデックス規格
基本選集 I  対訳

第２版

食品衛生の一般原則 CXC 1-1969
1997年、2003年、2020年、2022年改訂。2011年編集修正
GENERAL PRINCIPLES OF FOOD HYGIENE CXC 1-1969
付随資料
食品事業者向け食品アレルゲン管理の実践規範（CXC 80-2020）
食品安全コントロール手段の妥当性確認に関するガイドライン（CXG 69-2008）
付録：WHO より安全な食品への5つの鍵マニュアル

監修：一般社団法人日本HACCPトレーニングセンター
翻訳・編集：株式会社鶏卵肉情報センター 月刊HACCP編集部
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