
タンパク質を80％含むと共に、BCAA等のアミノ酸も豊富に含まれています。これにより、
必須アミノ酸の供給源と、動物性タンパク質や大豆タンパク質の代替品としてご提案が可能
です。その香りが強すぎない特性から、プロテイン飲料だけでなく、菓子、麺、パン等の多岐
に渡る食品への応用が可能です。

BEYOND PLANT-BASED PROTEIN～植物性タンパク質を超えて！～

酵素分解により抽出された白米由来の高タンパク質原料酵素分解により抽出された白米由来の高タンパク質原料

十分なプロテインが確保できるからです。白米のた
くさん取れるベトナムのお米10トンからわずか1ト
ンのタンパク質しか得られないという現状から、白
米由来のプロテインの希少性が伺えます。

白米
米由来のプロテインの希少性が伺えます。
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たんぱく質強化の
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（プロテインバー・
クッキーなど）

たんぱく質強化の
菓　子

（プロテインバー・
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グルテンフリー
アレルギーフリーの
麺（うどん、そば、パスタ）
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食感改良
たんぱく質強化
ベーカリー製品
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飲みやすい味の
栄養補助食品
飲みやすい味の
栄養補助食品

主な原材料／ライスプロテイン
食品表示／植物性たんぱく、
　　　　　ライスプロテイン
内容量／約20KG
賞味期限／ 2年

たんぱく／ 80％以上
水分／ 6％以下
PH／ 5-7
灰分／ 5％以下

◎認証済み
ISO14001／ ISO17025／OHSAS／HACCP／Non-GMO／FSC22000／ ISO9001／HALAL／KOSHER／ ISO5001

一般生菌数／ 3000cfu/ 以下
大腸菌／陰性
大腸菌群／陰性

豊富なアミノ酸
低アレルゲン
非遺伝子組み換え
完全植物性

●BCAAをはじめ
アミノ酸が豊富！

●動物性や大豆タ
ンパク質の代替品

！

●匂いが少ないの
で製品化しやすい

！

●グルテン＆アレ
ルギーフリー！

多様な製品の開発が可能 !!多様な製品の開発が可能!!

ベトナム
産

MYRICEE /マイライシー

※内容量※製品特徴

     白米由来プロテイン     白米由来プロテイン

※規格値

《お問い合わせ先》

三和商事株式会社　TEL：03-3633-9876（代）　FAX：03-3633-7313

ベトナム産の白米を選んだ理
由は？


